浓浓佳节情 共享烘焙乐

——教院附小庆教师节迎中秋工会活动
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为了丰富教师的业余生活，提高教师的生活技能，切实开展减压工作，9月11日下午，在教院附小魔幻厨房举行了一场“浓浓佳节情  共享烘焙乐”附小庆教师节迎中秋工会活动。
虽然离传统中秋佳节还有一段日子，但是老师们早就盼望着学做鲜肉月饼，准备在家里露一手，做给家人品尝。
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三点半，大家齐聚一堂，一起ＤＩＹ动手做月饼，提前欢度中秋。这次活动主持人有点特殊哦，是学校食堂的小杨师傅。小杨师傅为了这次培训活动能圆满成功，提前做好功课，并把月饼配方板书于黑板，让老师们一目了然。
瞧！穿戴专业的小杨师傅拿起话筒，正为老师们传授做月饼的方法。他先从各种配料的比例入手，然后从水油面的制作、干油酥的调制两个方面讲解做月饼的要点。
他又来到教师中间，边示范操作，边告诉大家具体的步骤。不一会儿，老师们已经初步掌握了做月饼的技巧。大家和面团，下剂、包酥、拿起擀面杖擀制，最后包馅心、涂上蛋液、撒上黑芝麻，几道工序之后，一盘盘月饼做好了！放进烤箱，没几分钟，香气四溢……哇！看着自己亲手制作的月饼出炉时，大家不禁欢呼起来！
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学会了做月饼，小杨师傅又教大家做馒头，小杨告诉做馒头的小诀窍：轻轻提，慢慢移。大家跃跃欲试，哎呀，“捏褶子”这个活看似简单，操作起来却是不简单！捏着捏着，不小心又走样了，再试试，终于有点模样了！
此次活动不仅让老师们掌握了点心制作的方法，而且带给了大家更多的欢乐与轻松，在活动中迸发出亲如一家的浓浓附小情！
